
 

 
UNSERE SPEISEKARTE 

 
VON 11 UHR 45 –BIS 14 UHR 30 UND VON 17 BIS 21 UHR 30 

 
 
 
Vorspeisen, Suppen und Salate 
 
 
Bruschetta mit marinierten Kirschtomaten , 
und gehobeltem Parmesan    6,80 
   
Knuspriges Knoblauchbrot    3,20 
 
Rinderbrühe mit hausgemachten Flädle    5,20 
 
Eintopf mit Rindfleisch, Marktgemüse, 
hausgemachten Spätzle und freiburger bängele Brot    9,80 
 
Beilagensalat mit bunten Salaten der Saison  
und Hausdressing    5,80 
 
salatteller , blattsalate und rohkostsalate mit Zwiebelringen  
Hausdressing und freiburger bängele brot   9,80 
 
RINDERSTREIFEN VOM GRILL, PIKANT MARINIERT,  
GEBRATENE STEINCHAMPIGNONS AUF GROSSEM buntem SALAT 
mit freiburger bängele brot   15,80 
     
Salatteller „Prinzess“  
mit gebratenen Putenbruststreifen von der elsässer pute 
frischen früchten und unserem hausdressing  
und freiburger bängele brot   13,80 
 
 
 
Hauptgerichte 
 
    
Pappardelle mit in Olivenöl geschwenkten Steinchampignons 
und Tomatensugo, gehobeltem Parmesan12 und blattsalat               14,80 
 
Hausgemachte Allgäuer Käsespätzle1,2   
mit  Röstzwiebeln und blattsalat   11,80 
  
Seelachsfilet2,  – paniert & gebacken -  
mit Remouladensauce und hausgemachtem Kartoffelsalat   11,80 
 
Zanderfilet vom grill mit Tomatensugo, ruccola -Pappardelle 
und gehobeltem Parmesan12 dazu Blattsalat           17,80  
 

 
 

-Viele Gerichte können gegen einen Abzug von € 1,50 auch als 
kleine Portion bestellt werden- 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
Hauptgerichte 
 
 
Zwiebelrostbraten aus der rinderhüfte 
mit hausgemachten Röstzwiebeln 
rotweinsauce ,pommes-frites und gemischtem SALAT   18,80 
 
 "Badisches Schlemmerpfännle"  
Zarte Medaillons vom Schweinefilet 
und Rinderücken vom Angus rind mit Steinchampignons,  
hausgemachte Spätzle und Salat   20,80  
 
"Allgäuer Pfännle"   
2 Schweinerückensteaks mit Röstzwiebeln  
und hausgemachten Käsespätzle1,2  dazu Salate der Saison   17 ,80
   
Putensteak vom Grill  
mit hausgemachter Kräuterbutter 
verschiedene Saison-Gemüse und Kartoffelkroketten              16,80 
 
Zwei Putenschnitzel  
mit Steinchampignons in Rahmsauce,  
hausgemachte Spätzle und Salaten der Saison               16,80 
 
Zwei panierte Schnitzel  
aus der Pfanne mit Pommes-frites und salaten der saison    14,80  
 
„Schnaigerteller“  
Zwei Medaillons rose gebraten  vom Schweinefilet  
in Rahmsauce mit hausgemachten Spätzle und Salat    16,80 
 
Rumpsteak angus block house qualität(ca. 200g)  
mit Pfefferrahmsauce , Pommes frites und Salat    23,80 
 
Rumpsteak Angus Block House Qualität (ca 200g) 
mit GEBRATENEN ZWIEBELN , Brägele und salat    23,80 
 
Rumpsteak angus block house qualität (ca. 200g) 
mit hausgemachter Kräuterbutter 
umlegt mit bunten Salaten und freiburger bängele brot    23,80 
 
 
 

Für die Umbestellung brägele  
berechnen wir 1,50 aufpreis 

 
Aufpreis Rumpsteak pro 100g 6,80 

 
 

 
 
 
 



 
 
 
HAUPTGERICHTE 
 
 
„Spare-Ribs" (vom Schwein)  
 
Nach original mexikanischem Rezept.  
Unsere Spare-Ribs werden im Ofen ca. 35 Minuten,  
in einer mit Bienenhonig verfeinerten Marinade, goldbraun gebacken.  
Wir servieren Ihnen ihre Spare-Ribs im Pfännchen auf dem Brenner.  
 
Als Beilage servieren wir einen bunten Salat,  
eine feurige Tomatensauce, eine Knoblauchsauce 
und reichlich Brot         17,80 
          
 
Kalbsbratwürste4,5,6  von unserer Hausmetzgerei uhl  mit Röstzwiebeln,  
hausgemachtem Kartoffelsalat und Salaten der Saison garniert       11,80 
     
 
Jeden zweiten Samstag (außer in den Sommermonaten): 
Badisches Ochsenfleisch mit Meerrettichsauce, frischem Meerrettich, 
Preiselbeeren, Kartoffeln und roter Beete-Salat            14,80 
 
Jeden zweiten Dienstag 
Rinderleberle sauer oder geröstet mit Brägele und Salat   13,80 
 
 
   
 
 
UNSER FLEISCHLIEFERANT IST DIE METZGEREI UHL IN SCHALLSTADT, DIE IHR FLEISCH VON QUALIFIZIERTEN UND 
ZERTIFIZIERTEN BETRIEBEN AUS DER UMGEBUNG BEZIEHT 
 
UNSER GEFLÜGEL KOMMT AUS DEM ELSASS, AUS ARTGERECHTER AUFZUCHT UND HALTUNG 
 
DAS FREIBURGER BÄNGELE BROT BEZIEHEN WIR VON DER TRADITIONSBÄCKEREI PFEIFFLE 
 
INFORMATIONEN ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN AUSLÖSEN 
KÖNNEN, ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE BEI UNSEREN SERVICEMITARBEITERN 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Getränkekarte 
 
Aperitifs 
           
Martini rot, Martini weiß ....................................... 5 cl .............. 3,80 
Sherry trocken/medium ........................................... 5 cl .............. 3,60   
Campari Soda5 ........................................................... 4 cl .............. 4,80    
Campari Orange5 ...................................................... 4 cl .............. 5,80 
Blanc de Blanc Sekt weingut löffler staufen 0,1l ................... 5,20 
Holunderblütensirup2 mit sekt aufgefüllt ..........  ..................... 5,20 
Blanc de Blanc Sekt Weingut Löffler ................... 0,75 l ........... 26,80 
Lillet wildBerry,Aperol-Sprizz................................................... 5,80 
 
Weißwein 0,25l          
 
2019 er Gutedel, Ebringer Sommerberg QBA trocken ................ 4,40 
2020er Fasswein, Gutedel trocken, weingut Löffler ................. 4,20 
2020 Weingut Löffler, Staufen Gutedel harmonisch ................ 4,40 
2020 er Grauburgunder QBA trocken, J.Heger .....  ..................... 6,20 
2020 Weißer Burgunder Kabinett trocken missbach ebringen  5,20 
2020 er sauvignon blanc weingut löffler staufen .................... 5,50 
 
Rose 0,25l 
 
2020 er Bodegas Orvalaiz, rosado, spanien ...........  ..................... 4,30     
2018 Spätburgunder Weißherbst QBA Weingut  
L.Missbach ebringen ................................................  ..................... 4,50 
 
 
Rotwein 0,25l 
          
2017 er Spätburgunder Rotwein QBA  
harmonisch oder trocken Weingut Ludwig Missbach ebringen .. 5,20 
2016 er Spätburgunder trocken QBA Weinhaus Heger 
Ihringen/Kaiserstuhl ...............................................  ..................... 6,50  
2020 er bodegas orvalaiz, tinto spanien ................  ..................... 4,50 
2018 er la prendina merlot DOC Garda Rondinella ................... 5,80 
 
 
Weinschorle 0,25l 
        
Schorle weiß-sauer vom Fasswein 
/rot sauer Landwein .................................................  ..................... 3,20 
Schorle vom Qualitätswein ....................................  ..................... 3,40 
Schorle vom Spätburgunder oder Weissherbst ....  ..................... 3,60 
 
Bier   
 
Ganter Pils  .............................................................. 0,3 l ............. 3,50     
Bitburger Pils ......................................................... 0,4 l ............. 3,90 
Ganter Hefeweizen hell .......................................... 0,5 l ............. 4,30 
Weihenstephan Hefeweizen alkoholfrei vom fass 0,5l .............. 4,30 
Radler ....................................................................... 0,4 l ............. 3,80 
Ganter Kristallweizen aus der Flasche ................ 0,5 l ............. 4,30 
Ganter Magisch dunkel Bügelflasche ................... 0,3l .............. 3,50 
Löwenbräu Elzach Kräusenpils .............................. 0,3l .............. 3,50 
Bitburger pils alkoholfrei vom Fass ..................... 0,3 ................ 3,50 

 
 
 
 
 



 
 
Alkoholfreie Getränke     
         
Tafelwasser ............................................................. 0,3 l ............. 2,90 
Lieler Mineralwasser .............................................. 0,25 l ........... 2,90  
Lieler Mineralwasser still oder medium ............... 0,5 l ............. 4,20 
Lieler stilles Mineralwasser ................................. 0,25 l ........... 2,90 
Holunderblütenschorle ......................................... 0,3l .............. 3,30 
Coca-Cola1,3 , , Fanta1,, 3 , Sprite3 .............................. 0,3 l ............. 3,20  
Apfel-Schorle naturtrüb/Johannisbeerschorle .. 0,3 l ............. 3,20 
Rhabarber, OrangenSCHORLE ................................ 0,3l .............. 3,30   
Bitter Lemon1 3 2 ........................................................ 0,25l ............ 3,00   
Malzbier ................................................................... 0,3 l ............. 3,00 
Coca-Cola light/Cola 1

 ,3, .......................................... 0,3 ................ 3,20 
 
Getränkekarte 
 
Verisserle      
 
Darf es etwas Besonderes sein?    
 
Engler´s Edelbrände aus Gundelfingen 
Sauerkirsche 
Williams Birnenbrand,   
Spätburgunder Marc ,alte Pflaume,,Mirabell ...... 2cl ............... 4,50 
 
  
Obstwässerle ........................................................... 2 cl .............. 2,80 
Badischer Weinhefe ................................................. 2 cl .............. 2,80  
Korn .......................................................................... 2 cl .............. 2,50 
Schwarzwälder Kirschwasser, Williams, Mirabell2cl .............. 3,20 
Malteser –eisgekühlt- ............................................. 2 cl .............. 3,20 
Asbach ....................................................................... 2 cl .............. 3,50 
Asbach gedopt mit Cola ........................................... 2 cl .............. 3,90 
Remy Martin .............................................................. 2 cl .............. 3,80  
Calvados ................................................................... 2 cl .............. 3,50 
Fernet Branca .......................................................... 2 cl  ............. 3,00  
Underberg ................................................................ 2 cl .............. 2,80 
Ramazotti .................................................................. 2 cl .............. 3,00  
Wodka ........................................................................ 2 cl .............. 3,20 
Whiskey ..................................................................... 2 cl .............. 5,20  
Bailleys1 ................................................................... 2 cl .............. 3,20 
Grappa ....................................................................... 2 cl .............. 3,80  
Tequila, weiß ........................................................... 2 cl .............. 2,80 
Topinambur ............................................................... 2 cl  ............. 2,80 
Amaretto ................................................................... 2 cl .............. 2,80 
 
Warme Getränke     
         
Tasse Kaffee oder Kaffee Hag ................................  ..................... 2,30 
Großer Milchkaffee ...............................................  ..................... 2,80  
Tasse Espresso .........................................................  ..................... 2,00  
Tasse Cappuccino .....................................................  ..................... 2,70 
Latte Macchiato ........................................................  ..................... 3,20 
 
Verschiedene Teesorten von „Tee Peter“ 
 
Bitte fragen Sie den Service 
 ..................................................................................  ..................... 2,20  
 
  
Glas Tee mit Rum ......................................................  ..................... 4,20 
Heiße Schokolade mit Milchschaum ......................  ..................... 2,80 


