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Unsere Tagesgerichte vom 06.04.-11.04.2021

Montag-Freitag von 11 Uhr 30 bis 13 Uhr 30 und von 17 Uhr bis 20 Uhr)

Samstag und Sonntag von 11 Uhr 30 bis 14 Uhr und von 17 Uhr bis 20 Uhr

- solange Vorrat reicht-

Dienstag

Zwei Schweinemedallions rosa gebraten mit Sauce Bearnaise, Pommes-frites und Salat............c...c....... 10,80
Mittwoch

Hahnchenkeule aus dem Ofen mit Tomaten-Olivensauce, gebackenen Kartoffeln und buntem Salat....... 9,80
Donnerstag

Rindergoulasch mit Paprikastreifen, Spiralnudeln und buntem Salat.............ccccooiiii 9,80
Freitag

Paniertes Seelachfilet mit Sauce Remoulade, hausgemachtem Kartoffelsalat und buntem Salat............. 9,80
Samstag

Rahmschnitzel vom Schwein mit Champignonsauce, hausgemachten Spétzle und Salat ......................... 10,80
Sonntag

Rumpsteak mit Pfeffersauce, knusprigen Bragele und Speckbdhnchen ..., 21,80

Salat der Woche:

Gemischte Salate der Saison mit Hdhnchennuggets und pikanter Tomatensauce
Hausbrot 9,20

Veggie der Woche:

Lauchniidele mit Ragout vom griinen Spargel und getrockneten Tomaten, Parmesan und
buntem Salat 9,80

Ab Montag den, 12.04.2021 gibt es badischen Spargel
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«Spare-Ribs" vom Schwein (Vorlaufzeit 30 Minuten/Mittag und Abend)

nach orignal mexikanischem Rezept mit einer mit Bienenhonig verfeinerten Marinade, feuriger
Tomatensauce, Knoblauchsauce und Freiburger Bangele Brot, dazu ein gemischter Salat 17,80

»Salat Prinzess” bunte Salate mit gebratenen Putenbruststreifen und Frichten ... 13,80
Bunte Salate mit pikant marinierten Rinderstreifen, gebratenen Champignons und Freiburger Béngele Brot ..14,80
Rinderhuftmedaillions mit Pfeffersauce, Bragele und buntem Salat..........cccooiiiiiiiiiieii e 17,80

"Badisches Schlemmerpfannle" 2 Schweinemedallions rosa gebraten und ein kleines Rinderhuftsteak
mit hausgemachten Spatzle, Champignonrahmsauce und Salat ............cccooiiiiiiiiiiiiiii 19,80

»Schnaigerteller” zwei Schweinemedallions rosa gebtraten, mit Rahmsauce, hausgemachten Spatzle und Salat..15,80

Zwiebelrostbraten aus der Rinderhiifte mit Rotweinsauce, Bragele und buntem Salat ............ccoccoooiiiinnnnn. 17,80
Allgaduer Kasespéatzle mit Réstzwiebeln und Salate der Saison..........cccooiiiiiiiiiiiiii 11,80
«Jagersteak” Schweinerlickensteak mit Steinchampignons in Rahmsauce mit Spatzle und Salat............................. 15,80
Cordon Bleu vom Schwein mit Bratensauce, Pommes-frites und gemischtem Salat.........cocoeviniiiniiiiiiniiienn 16,80

"Allgduer Pfannle" 2 Schweinerickensteaks mit Réstzwiebeln,

hausgemachten Késespatzle dazu Salate der Saison ...........ccooiiiiiiiiiiiii 16,80
Putenschnitzel mit Steinchampignons in Rahmsauce, hausgemachte Spatzle, bunter Salat...............ccocoiiinins 16,80
Paniertes Schweineschnitzel mit Bratensauce, Pommes-frites und Salat..........cccvvvvvvenen.n. klein 11,80/gross 14,80
Seelachsfilet paniert mit Sauce Remoulade und badischem Kartoffelsalat ............ccocooiiiiiiiiiiiie, 10,80
Bratwiirste vom Grill mit Rostzwiebeln, badischem Kartoffelsalat und bunten Salaten ..............ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiien 10,80

Fir die Kinder gibt es:

Képt'n Blaubar Teller, kleines Schnitzel mit Pommes-frites und Ketchup...........cccocoiii, 6,80
Hein Bl6d’s Seemansgarnteller, kleines Rahmschnitzel mit Spatzle und kleinem Salat ......................... 6,80
Piraten-Teller, Knusprige Hdhnchennuggets mit Pommes-frites und Ketchup ..., 6,80

zum siissen Abschluss empfehlen wir:

Tiroler Apfelstrudel aus dem Ofen mit Vanillesauce ... 5,80

Lauwarmes Schokoladenklichle mit VanilleSauce ........ccccoiiiiiiiiiiiiiieeeeeee e 5,80



