
	
 

Unsere Tagesgerichte vom 08.03-14.03.2021 von 11 Uhr 30-14 Uhr und 17-20 Uhr  

- solange Vorrat reicht-  

 

Montag  
Paniertes Schnitzel mit Bratensauce, Dampfkartoffeln und buntem Gemüse .............................................. 9,80 

Dienstag  
Piccate Milanaise von der Pute mit Tomatensauce, Spaghetti und gemischtem Salat ................................ 9,80 

Mittwoch  
Rinderroulade mit feiner Sauce, Rotkraut und Kartoffelklössen ................................................................. 11,80 

Donnerstag 
Hähnchenkeule in Rosmarinjus mit Pommes-frites und gemischtem Salat .................................................. 9,80 

Freitag 

Paniertes Seelachsfilet mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Sauce Remoulade und buntem Salat ........... 9,80 

Samstag 
Kalbsleber „Berliner Art“ mit Röstzwiebeln, Apfelringen, Kartoffelpürree und Salat ................................ 13,80 

Sonntag 
Geschnetzeltes vom Schweinefilet mit Champignonrahmsauce, hausgemachten Spätzle und Salat ........ 15,80 

 

 

Salat der Woche: 

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, buntem Salat und Freiburger Bängele Brot ........... 9,20 

 

Veggie der Woche: 

Penne in Tomatensahnesauce mit Champignons, Erbsen und Parmesan, Salat ..... 9,20 

 

 

 

 

 

 

 



	
 

„Spare-Ribs" vom Schwein (Vorlaufzeit 30 Minuten/Mittag und Abend)  

nach orignal mexikanischem Rezept mit einer mit Bienenhonig verfeinerten Marinade, feuriger 

Tomatensauce, Knoblauchsauce und Freiburger Bängele Brot, dazu ein gemischter Salat 17,80 

 

Bärenvesperteller mit Elsässerwurstsalat, Bibeliskäse und Brägele .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10,80 

Elsässer Wurstsalat mit Freiburger Bängele Brot .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,80 

„Salat Prinzess“ bunte Salate mit gebratenen Putenbruststreifen und Früchten ..................................................... 13,80 

Bunte Salate mit pikant marinierten Rinderstreifen, gebratenen Champignons und Freiburger Bängele Brot .. 14,80 

Rinderhuftmedail l ions mit Pfeffersauce, Brägele und buntem Salat ....................................................................... 17,80 

"Badisches Schlemmerpfännle" 2 Schweinemedallions rosa gebraten und ein kleines Rinderhuftsteak 
mit hausgemachten Spätzle, Champignonrahmsauce und Salat  .................................................................................. 19,80 

„Schnaigerteller“ zwei Schweinemedallions rosa gebtraten, mit Rahmsauce, hausgemachten Spätzle und Salat .. 15,80 

Zwiebelrostbraten aus der Rinderhüfte mit Rotweinsauce, Brägele und buntem Salat ..................................... 17,80 

Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salate der Saison ................................................................................ 11,80 

„Jägersteak“ Schweinerückensteak mit Steinchampignons in Rahmsauce mit Spätzle und Salat ............................. 15,80 

Cordon Bleu vom Schwein mit Bratensauce, Pommes-frites und gemischtem Salat ................................................. 16,80 

"Allgäuer Pfännle" 2 Schweinerückensteaks mit Röstzwiebeln,  
hausgemachten Käsespätzle dazu Salate der Saison  .................................................................................................... 16,80 

Putenschnitzel mit Steinchampignons in Rahmsauce, hausgemachte Spätzle, bunter Salat ..................................... 16,80 

Paniertes Schweineschnitzel mit Bratensauce, Pommes-frites und Salat ............................. klein 11,80/gross 14,80 

Seelachsfi let paniert mit Sauce Remoulade und badischem Kartoffelsalat ............................................................... 10,80 

Bratwürste vom Grill mit Röstzwiebeln, badischem Kartoffelsalat und bunten Salaten ............................................. 10,80 

 

Für die Kinder gibt es: 

Käpt´n Blaubär Teller, kleines Schnitzel mit Pommes-fr ites und Ketchup ................................................... 6,80 

Hein Blöd´s Seemansgarnteller, kleines Rahmschnitzel mit Spätzle und kleinem Salat .......................... 6,80 

Piraten-Teller, Knusprige Hähnchennuggets mit Pommes-fr ites und Ketchup .......................................... 6,80 

zum süssen Abschluss empfehlen wir: 

Tiroler Apfelstrudel aus dem Ofen mit Vanil lesauce ......................................................................................... 5,80 

Lauwarmes Schokoladenküchle mit Vanil lesauce ............................................................................................... 5,80 


