
	
 

Unsere Speisekarte vom 18.01.-24.01.2021 

(von 11.45 Uhr-14 Uhr  und 17 Uhr -20.00 Uhr ) 

 

 

Montag  

Zartes Schäufele mit Majoran-Senfjus, Sauerkraut und Dampfkartoffeln ..................................... 9,80 

Dienstag  

Paniertes Schweineschnitzel mit Brägele, Bratensauce und buntem Salat ................................ 10,80 

Mittwoch  
Hähnchengeschnetzeltes in Tomatensahnesauce mit Oliven, Pappardelle, Parmesan und Salat ............... 9,80 

Donnerstag 

Piccata von der Pute mit Basilkumsauce, Gnocci und buntem Salat ........................................... 9,80 

Freitag 

Schweinegeschnetzeltes „Gyros Art“ mit Zaziki, Langkornreis und buntem Salat ...................... 9,80 

Samstag 
Badisches Ochsenfleisch mit Meerrettichsauce, Dampfkartoffeln, Preiselbeeren und roter Beete ........... 13,80 

Sonntag 
Wildgoulasch mit Preiselbeeren, Rotkraut und hausgemachten Spätzle ................................................... 17,80 

 

 

Eintopf der Woche: 

Rinderkraftbrühe mit Suppennudeln, Rindfleisch, Gemüse und Freiburger Bängele Brot ........... 9,20 

Veggie der Woche: 

Käsespätzle mit getrockneten Tomaten, Walnüssen und buntem Salat .....................................  9,20 

 

 

 

 

 

 

 



	
Ausserdem gibt es: 

Unsere„Spare-Ribs" vom Schwein (bitte bis 13 Uhr vorbestellen)  

nach orignal mexikanischem Rezept mit einer mit Bienenhonig verfeinerten Marinade, feuriger 

Tomatensauce, Knoblauchsauce und Freiburger Bängele Brot dazu ein gemischter Salat 17,80 

 

Hausgemachte Kalbsfrikadellen mit Champignonsauce, Spätzle und buntem Salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16,80 

„Salat Prinzess“ bunte Salate mit gebratenen Putenbruststreifen und Früchten ..................................................... 13,80 

Bunte Salate mit pikant marinierten Rinderstreifen, gebratenen Champignons und Freiburger Bängele Brot .. 14,80 

Rinderhuftmedail l ions mit Pfeffersauce, Brägele und buntem Salat ....................................................................... 17,80 

"Badisches Schlemmerpfännle" 2 Schweinemedallions rosa gebraten und ein kleines Rinderhuftsteak 
mit hausgemachten Spätzle, Champignonrahmsauce und Salat  .................................................................................. 19,80 

„Schnaigerteller“ zwei Schweinemedallions rosa gebtraten, mit Rahmsauce, hausgemachten Spätzle und Salat ....... 15,80 

Zwiebelrostbraten mit Rotweinsauce, Brägele und buntem Salat ............................................................................ 17,80 

Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salate der Saison ................................................................................ 11,80 

„Jägersteak“ Schweinerückensteak mit Steinchampignons in Rahmsauce mit Spätzle und Salat ............................. 15,80 

Cordon Bleu vom Schwein mit Bratensauce, Pommes-frites und gemischtem Salat ................................................. 16,80 

"Allgäuer Pfännle" 2 Schweinerückensteaks mit Röstzwiebeln,  
hausgemachten Käsespätzle dazu Salate der Saison  .................................................................................................... 16,80 

Putenschnitzel mit Steinchampignons in Rahmsauce, hausgemachte Spätzle, bunter Salat ..................................... 16,80 

Paniertes Schweineschnitzel mit Bratensauce, Pommes-frites und Salat ............................. klein 11,80/gross 14,80 

Seelachsfi let paniert mit Sauce Remoulade und badischem Kartoffelsalat ............................................................... 10,80 

Bratwürste vom Grill mit Röstzwiebeln, badischem Kartoffelsalat und bunten Salaten ............................................. 10,80 

 

Für die Kinder gibt es: 

Käpt´n Blaubär Teller, kleines Schnitzel mit Pommes-fr ites und Ketchup ................................................... 6,80 

Hein Blöd´s Seemansgarnteller, kleines Rahmschnitzel mit Spätzle und kleinem Salat .......................... 6,80 

Piraten-Teller, Knusprige Hähnchennuggets mit Pommes-fr ites und Ketchup .......................................... 6,80 

 

zum süssen Abschluss empfehlen wir: 

Tiroler Apfelstrudel aus dem Ofen mit Vanil lesauce ......................................................................................... 5,80 

Lauwarmes Schokoladenküchle mit Vanil lesauce ............................................................................................... 5,80 

 


