
	
 

Unsere Speisekarte vom 23.11-29.11.2020 

(von 11.45 Uhr-14 Uhr  und 17 Uhr -20.00 Uhr ) 

 

Montag  

Putensteak in Waldpilzsauce mit Preiselbeeren, Schupfnudeln und buntem Salat ..................... 9,80 

Dienstag  

Ein Paar Kalbsbratwürste in Senfjus mit Rahmwirsing und Dampfkartoffeln ................................ 9,80 

Mittwoch 
Hausgemachtes Hacksteak „200 Gramm“ in leichter Kümmeljus mit Kohlrabigemüse und Pommes-frites 9,80 

Donnerstag 

Schweinefiletmedallions in Pfefferrahmsauce mit hausgemachten Spätzle und Salat ............... 10,80 

Freitag  

Gebackenes Seelachsfilet mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Remouladensauce und Salat ..... 9,80 

Samstag 
Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“ mit einem Klecks Schmand, Knöpfle und Salat ............................ 9,80 

Sonntag 

Hirschedelgoulasch mit Steinchampignons, Preiselbeeren, breite Nudeln und Salat ............... 17,80 

 

Eintopf der Woche: 

Rinderkraftbrühe mit Suppennudeln , Rindfleisch, Gemüse und Freiburger Bängele Brot .......... 9,20 

Veggie der Woche: 

Spaghetti mit vegetarischer Bolognese, Parmesan und Salat ...................................................... 9,20 

 

Liebe Gäste,  

wenn Sie mit uns zufrieden sind, würden wir uns sehr über eine Bewertung bei Google oder Tripadvisor freuen. Das hilft 

uns auch in dieser Zeit unglaublich, da jeder Gast wichtig ist, um unsere Arbeit und Existenz zu sichern. Wenn mal etwas 

nicht stimmt, freuen wir uns über ein persönliches Gespräch oder über eine Nachricht per E-Mail. Außerdem versuchen 

wir ständig unser Angebot zu erweitern und interessanter zu machen. Auch hier freuen wir uns über Ihren persönlichen 

Essenswunsch, den wir gerne versuchen zu erfüllen. Bleiben Sie gesund, wir freuen uns schon jetzt darauf, Sie bald 

wieder persönlich im Bären zu sehen und bedienen zu dürfen. 

Ihr Bärenteam 

 

 

 



	
 

Ausserdem gibt es: 

Zarter Sauerbraten in seiner Sauce mit hausgemachtem Rotkraut und Kartoffelklössen ......................... 16,80 

„Salat Prinzess“ bunte Salate mit gebratenen Putenbruststreifen und Früchten ..................................................... 13,80 

Bunte Salate mit pikant marinierten Rinderstreifen, gebratenen Champignons und Freiburger Bängele Brot .. 14,80 

Rinderhuftmedail l ions mit Pfeffersauce Brägele und buntem Salat ........................................................................ 17,80 

Zwiebelrostbraten mit Rotweinsauce, Brägele und buntem Salat ............................................................................ 17,80 

Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salate der Saison ................................................................................ 11,80 

„Jägersteak“ Schweinerückensteak mit Steinchampignons in Rahmsauce mit Spätzle und Salat ............................. 15,80 

Cordon Bleu vom Schwein mit Bratensauce, Pommes-frites und gemischtem Salat ................................................. 16,80 

"Allgäuer Pfännle" 2 Schweinerückensteaks mit Röstzwiebeln,  
hausgemachten Käsespätzle dazu Salate der Saison  .................................................................................................... 16,80 

Putenschnitzel mit Steinchampignons in Rahmsauce, hausgemachte Spätzle, bunter Salat ..................................... 16,80 

Paniertes Schweineschnitzel mit Bratensauce, Pommes-frites und Salat ............................. klein 11,80/gross 14,80 

Seelachsfi let paniert mit Sauce Remoulade und badischem Kartoffelsalat ............................................................... 10,80 

Bratwürste vom Grill mit Röstzwiebeln, badischem Kartoffelsalat und bunten Salaten ............................................. 10,80 

 

Für die Kinder gibt es: 

Käpt´n Blaubär Teller, kleines Schnitzel mit Pommes-fr ites und Ketchup ................................................... 6,80 

Hein Blöd´s Seemansgarnteller, kleines Rahmschnitzel mit Spätzle und kleinem Salat .......................... 6,80 

Piraten-Teller, Knusprige Hähnchennuggets mit Pommes-fr ites und Ketchup .......................................... 6,80 

 

zum süssen Abschluss empfehlen wir: 

Tiroler Apfelstrudel aus dem Ofen mit Vanil lesauce ......................................................................................... 5,80 

Lauwarmes Schokoladenküchle mit Vanil lesauce ............................................................................................... 5,80 

 

 

 


