
	

	

Unsere Tageskarte  
(von	12-14	Uhr	und	18-20	Uhr	und	solange	Vorrat	reicht) 
	
Montag	06.04.	
Provenzialisches	Rinderragout	auf	breiten	Nudeln	und	Salat	...............................	10,80 
Dienstag	07.04.	
Rinderleberle	sauer	mit	Kartoffelpürre	und	Salat	.........................................................	9,80	

Mittwoch	08.04.	
Pollo	Fino	„das	Beste	vom	Hähnchen“		
mit	Rosmarinjus	Pommes-frites	und	Salat		...................................................................	10,80	

Donnerstag	09.04	
Geschnetzeltes	vom	Schwein	„Züricher	Art“		
mit	Schmand,	Spätzle	und	Salat		............................................................................................	9,80	

Freitag	(Karfreitag)10.04.	
Lachsfilet	vom	Grill	mit	Bärlauchkruste		
feiner	Sauce,	Pappardelle,	Salat		.........................................................................................	17,80	

Samstag	11.04.	
Ein	Paar	Kalbsbratwürste	in	Zwiebeljus,	Dampfkartoffeln		
und	Salat		.......................................................................................................................................	10,80	

Ostersonntag/Ostermontag	12.04./13.04	
Geschmorte	Lammkeule	mit	Kartoffelgratin	und	Speckböhnchen	.....................	17,80	

Salat	der	Woche	
Gebackener	Camembert	und	Preiselbeeren	auf	Saisonsalaten	................................	9,20	
	

Es	wäre	schön	für	unsere	Planung,	wenn	Sie	Ihre	Osterbestellung	so	früh	wie	möglich	
telefonisch	unter	0761/81006	durchgeben	könnten.	
	

	

	

	



	

	

Spargelzeit 
Pfannkuchen	gefüllt	mit	Spargelragout	

14,80	
	

Pfannkuchen	gefüllt	mit		
Spargelragout	und	Hinterschinken		

16,80	
	

Rinderhuftmedaillions		
mit	Spargelragoutund	neuen	Kartoffeln		

19,80	

	

Montag-Freitag		12-14	Uhr	
(telefonische	Vorbestellung	ab	11	Uhr	30	

Montag-Freitag	18-20	Uhr		
(telefonische	Vorbestellung	ab	17	Uhr	30)	

Samstag	und	Sonntag	17-20	Uhr	
(telefonische	Vorbestellung	ab	16	Uhr	30)	

	
	

	

Salatteller	„Prinzess“	

Bunte	Salate	mit	gebratenen	Putenbruststreifen,	frischen	Früchten	und	Brot	.........................	12,80	

Zanderfilet	vom	Grill	mit	Mandelbutter	gebraten,		
neuen	Kartoffeln	und	Salat		..............................................................................................................................	15,80	

Zanderfilet	vom	Grill	auf	Blattsalaten	mit	Kräutervinaigrette		......................................................	13,80	

Hausgemachte	Allgäuer	Käsespätzle	mit	Röstzwiebeln		
und	Salate	der	Saison		.........................................................................................................................................	10,80	

Rinderstreifen	vom	Grill,	pikant	mariniert,		
gebratene	Steinchampignons	auf	großem	bunten	Salat		.....................................................................	13,80	

Zwiebelrostbraten	in	Rotweinjus,	Pommes-frites	..............................................................................	16,80	

"Allgäuer	Pfännle"	
2	Schweinerückensteaks	mit	Röstzwiebeln	und		
hausgemachten	Käsespätzle	dazu	Salate	der	Saison		............................................................................	15,80	

Badisches	Schlemmerpfännle	,	Schweinefilet	und	ein	kleines	Rinderhuftsteak		
gebratene	Steinchampignons	in	Rahmsauce,	hausgemachte	Spätzle	und	Salat		......................	18,80	

Cordon	Bleu	vom	Schwein	mit	Pommes-frites		
und	gemischtem	Salat		........................................................................................................................................	16,80	

Putenschnitzel	mit	Steinchampignons	in	Rahmsauce,	hausgemachte	Spätzle,	Salat	...........	14,80	

Paniertes	Schweineschnitzel	mit	Pommes-frites	und	Salat		...........................................................	11,80	

Elsässer	Wurstsalat	mit	Käsestreifen,	Zwiebelringen	und	Brot		.......................................................	8,80	

Für	die	Kids	gibt	es	eine	Auswahl	aus	der	Kinderkarte	



	

	

	

	

Unsere Getränke zum Mitnehmen 

 
Blanc de Blanc Sekt Weingut Löffler ..........................  ....................... 10,80 

2018 er Gutedel, Ebringer Sommerberg QBA trocken .  .......................  7,80 

2018 Weingut Löffler, Staufen Gutedel harmonisch ..  .......................  8,80 

2018 er Grauburgunder QBA trocken, J.Heger ............  ....................... 9,80 

2018 Weißer Burgunder Kabinett trocken missbach ebringen .......... 8,80 

2018 er sauvignon blanc weingut löffler staufen .....  ....................... 9,80 

2018 er la Mancha Tempranillo rose ............................  ....................... 7,80 

2018 er Spätburgunder Weißherbst QBA Weingut .....  ....................... 8,80 

2015 er Spätburgunder Rotwein QBA  

harmonisch oder trocken Weingut Ludwig Missbach ebringen ........... 8,80 

2015 er Spätburgunder trocken QBA Weinhaus Heger 

Ihringen/Kaiserstuhl ......................................................  ....................... 9,80  

2018er la mancha tempranillo barrique .......................  ....................... 7,80 

2017 er la torresella merlot veneto ............................  ....................... 9,80 

Ganter Kristallweizen aus der Flasche ........................ 0,5 l ............... 1,80 

Ganter Magisch dunkel Bügelflasche .......................... 0,3l ................ 1,80 

Löwenbräu Elzach Kräusenpils ..................................... 0,3l ................ 1,80 

 

 

 
 

 



	

	

  
	


